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De wijngaarden situeren zich tussen Carcassonne en Toulouse in de gemeente Pennautier. Uitzonderlijke 
ligging: het Canal du Midi stroomt tussen de wijngaarden door. TerroirKalk-en kleihoudend terroir. 
Zongerichte aanplanting. Het warmteverschil tussen dag en nacht zorgt voor een verfrissende zuurtegraad. 
KlimaatZonovergoten. De mistral en tramontane-wind zorgt voor wat afkoeling.

WijnbouwHet snoeien van de wijnstokken gebeurt volgens de methode Guyot. Oogst"Groene oogst", dus
wegknippen van onrijpe druiven, perceelselectie en oogst bij optimale rijpheid gedurende de dag. Vinificatie
Vergisting onder temperatuurcontrole. Regelmatige pigeages (doorsteken van de bovendrijvende massa
druiven,pitten en pellen) voor een maximale smaakextractie. Opvoeding op temperatuurgecontroleerde inox
cuves gedurende 6 maanden. ElevageEen deel van de wijn rijpt 1 jaar op nieuwe Franse eiken vaten, de rest
rijpt op inoxvat. Voor de botteling wordt de wijn zorgvuldig samengevoegd.

DEGUSTATIE 
KijkenPurperen kleur RuikenKruidige neus ProevenVolle smaak. Rijke aroma's van leder, cacao en 
peperkoek. De lange afdronk belooft een lange houdbaarheid.
EtenLekker bij eendenborst met bosbessen. / Gebakken rood vlees, barbecue, lamsvlees, wild
Bewaren7 jaar

CABERNET SAUVIGNON

IGP D'OC

DRUIF

APPELATIE

WIJNBOUW + VINIFICATIE + ELEVAGE

1.Voorstelling:In 1996 kopen Pierre Degroote en zijn vennoot Stéphan Montariol het domein Lalande en Galetis aan, een kasteel en een wijngaard in
Cabardès, het voormalige vakantieoord van Pierre-Paul Riquet, de grondlegger van het Canal du Midi. Vanaf 1999 ontwikkelt het bedrijf zich verder door
verschillende eigendommen aan te kopen in het hart van de Languedoc-wijngaarden. Deze worden heraangeplant met hoogstaande druivenrassen.
2.Wijngaard: 4 kastelen, 6 domeinen, alles samen meer dan 600 ha: de wijnboeren Pierre en Stéphan zijn erg gehecht aan hun wijngaarden en 
behandelen ze dan ook met het nodige respect voor het milieu.
3.Wijnkelder:Les Domaines Montariol Degroote beschikken over een technologisch zeer geavanceerde kelder, een voorraad traditionele Franse houten
vaten, geklimatiseerde inoxkuipen voor 50.000 hl, een tangentiële filter, een labo voor kwaliteitscontrole en een onderzoekslabo voor volledige
traceerbaarheid. 
4.Botteling:Door middel van een eigen bottelingssite worden verschillende activiteiten gegroepeerd: lagering, verpakking, stockage. Zo optimaliseren ze
de werking én de kwaliteit!
5.Wijnen:wit, rosé, rood, ondergebracht in 4 categorieën. De hoogstaande kwaliteiten = de kasteelwijnen, AOP Faugères en AOP Cabardès.De domeinen =
IGP d’Oc, IGP Cité de Carcassonne, IGP Coteaux d’Ensérunes. De merkwijnen IGP d’Oc of Pays de Gascogne, en de merkwijnen Vin de France. Frui maakt
jaarlijks zijn eigen assemblages voor Pierre Henri-gamma.
6. ECO: lage sulfieten. Een aantal wijnen met BIO-certificaat

DOMAINES MONTARIOL DEGROOTE /Wijnboer (Onafhankelijk)

 Pierre Henri IGP Pays d'Oc Cabernet-Sauvignon (SCREWCAP)
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