
OogstEr wordt geoogst tijdens de nacht, deels met de hand, om de fruitige aroma's te behouden Vinificatie
Koude pelweking. Vinificatie op lage temperatuur (16°C) in inox vaten. Elevage20% van de blend gaat op
eiken vat. De wijn wordt snel gebotteld zodat alle aroma's optimaal bewaard blijven.

Kijkengoudgele kleur RuikenMooie aromatische complexiteit met tonen van passievrucht, wit fruit en
bloemen ProevenVolle mondaanzet. Een elegante karakterwijn met complexe aroma's van passiefruit. Mooie
lange afdronk met impressies van tropisch fruit.
EtenLekker bij gegrilde vis, Sint-Jacobsvruchten en wit vlees. / Kabeljauw in botersaus, scampipannetje,
kaaskroket, zalm met mousseline, warme schaaldieren
Bewaren2 jaar

72% chardonnay, 28% viognier

Pennautier, naast Carcassonne. Terroirkalk-kleihoudende ondergrond Klimaat Het landschap in dit deel van 
de Aude heeft een overgangsperiode, ontvangen door de invloed van zowel de Middellandse Zee, 40 mijl 
(65km) afstand en de Atlantische Oceaan aan de westkust van Frankrijk. Terwijl de hete, droge zomers het 
klimaat meer mediterraan suggereren, brengt wind van de Atlantische Oceaan zowel regen als koele 
invloeden tot de wijngaarden. De Montagne Noir in het noorden beschermt het gebied van koude noordelijke 
winden.

CHARDONNAY/ VIOGNIER

IGP DE LA CITÉ DE CARCASSONNE

DRUIF

APPELATIE

DEGUSTATIE 

WIJNBOUW + VINIFICATIE + ELEVAGE

1.Voorstelling:In 1996 kopen Pierre Degroote en zijn vennoot Stéphan Montariol het domein Lalande en Galetis aan, een kasteel en een wijngaard in
Cabardès, het voormalige vakantieoord van Pierre-Paul Riquet, de grondlegger van het Canal du Midi. Vanaf 1999 ontwikkelt het bedrijf zich verder door
verschillende eigendommen aan te kopen in het hart van de Languedoc-wijngaarden. Deze worden heraangeplant met hoogstaande druivenrassen.
2.Wijngaard: 4 kastelen, 6 domeinen, alles samen meer dan 600 ha: de wijnboeren Pierre en Stéphan zijn erg gehecht aan hun wijngaarden en 
behandelen ze dan ook met het nodige respect voor het milieu.
3.Wijnkelder:Les Domaines Montariol Degroote beschikken over een technologisch zeer geavanceerde kelder, een voorraad traditionele Franse houten
vaten, geklimatiseerde inoxkuipen voor 50.000 hl, een tangentiële filter, een labo voor kwaliteitscontrole en een onderzoekslabo voor volledige
traceerbaarheid. 
4.Botteling:Door middel van een eigen bottelingssite worden verschillende activiteiten gegroepeerd: lagering, verpakking, stockage. Zo optimaliseren ze
de werking én de kwaliteit!
5.Wijnen:wit, rosé, rood, ondergebracht in 4 categorieën. De hoogstaande kwaliteiten = de kasteelwijnen, AOP Faugères en AOP Cabardès.De domeinen =
IGP d’Oc, IGP Cité de Carcassonne, IGP Coteaux d’Ensérunes. De merkwijnen IGP d’Oc of Pays de Gascogne, en de merkwijnen Vin de France. Frui maakt
jaarlijks zijn eigen assemblages voor Pierre Henri-gamma.
6. ECO: lage sulfieten. Een aantal wijnen met BIO-certificaat

DOMAINES MONTARIOL DEGROOTE /Wijnboer (Onafhankelijk)

 Pierre Henri 'Ma Reserve' IGP de la Cité de Carcassonne Viognier/Chardonnay (SCREWCAP)
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